
Unser Küchenteam empfiehlt

Rehgulasch
dazu hausgemachte böhmische Knödel

€ 21,90

Filetsteak vom Jungbullen
mit Pfeffersauce; dazu gratinierte Kartoffeln

€ 38,90

Ossobuco alla milanese
Ossobuco vom Rind mit Safran-Risotto

€ 19,90

BBQ-Rippchen vom Rind
dazu Knoblauch-Baguette

€ 18,90

Saftige Lammhaxe
entbeint mit Kartoffelpüree und grünen Bohnen; dazu Austernpilze

€ 22,90

Pilsner Urquell
Der charismatische Geschmack von Pilsner Urquell verbindet die 

angenehme Bitterkeit des würzig-herben Saazer Aromahopfens mit 

tiefen Malzaromen. Der breite Deckel aus feinporigem Schaum verleiht 

dem Bier Geschmeidigkeit und versiegelt seinen vollmundigen 

Geschmack.

€ 5,800,5 l€ 4,400,3 l


